IO k alergeny: produkt zawiera
mleko, jaja, gluten
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Sktadniki

« Pietruszka, korzen: 80 g

+ Jabtuszka Gerber: 1 stoiczek

« Por, biate czesci: 20 g

+ Masto: 1 tyzeczka

« Natka pietruszki: 4 peczka

- Smietanka 30%: 2 tyzeczki

+ Skérka z ' cytryny

+ Maka pszenna: 4 - 5 tyzek

« Jajko: V5 sztuki lub 1 jajko przepidrcze
\\ly o « Marchewka Gerber: a stoiczka

Przybory kuchenne
« deska do krojenia, néz, patelnia, rondelek, mikser lub blender,
miska, tyzka, rozek z pergaminu, garnek, cedzak

peste T Sposéb przygotowania
~ Gerber. P Przyg
:-:L HAHCHEWKA :g « Pietruszke obieramy i kroimy w drobng kostke.
- ot +  Pory kroimy w cienkie plasterki i szklimy na masle razem z pietruszka tak,

aby masto sie nie zrumienito.

+ Przesmazone warzywa zalewamy 100 ml wody (1/2 szklanki) i gotujemy
na wolnym ogniu do migkkosci.

«  Miekkie warzywa miksujemy i dodajemy do nich deserek Jabtuszka Gerber
oraz dolewamy smietanke.

+  Zupke gotujemy na wolnym ogniu jeszcze 3 - 4 minuty.

+  Make mieszamy z jajkiem do momentu uzyskania jednolitej konsystencji.

+ W trakcie mieszania dodajemy przecier warzywny Marchewka Gerber.

« Ciasto przektadamy do rozka zwinietego z pergaminu i wyciskamy
na wrzacg, lekko osolong wode.

+ Ugotowane lane kluseczki po odcedzeniu podajemy razem z ciepta zupka,
posypang startg skérka z cytryny i drobno pokrojona natka pietruszki.



