IO k alergeny: produkt zawiera

o o mleko, gluten i pszenic
Sliwki R
i jabtka

w zupce z kurczaka

Sktadniki

« Marchewka: 100 g

« Por, biate czesci: 60 g

« Pietruszka, korzen: 40 g

+ Masto: 1 tyzeczka

« Udka z kurczaka b/ki b/skéry: 80 g

« Delikatny kurczak Gerber: 1 stoiczek
- Smietanka: 2 - 3 fyzki

+ Jabtka: max. %2 sztuki

- Sliwki: 1 sztuka

. Sol

« Wysuszony i pokruszony migzsz butki pszennej

Przybory kuchenne
« patelnia, deska do krojenia, néz, mikser, sitko, garnek

Sposob przygotowania

« Pokrojong w kostke marchewke i biate czesci pordw
oraz pietruszki smazymy lekko na masle, dolewamy wody

DELIKATNY

KUR
RCZAK oraz dodajemy mieso z udek kurczaka.

o e p—
/ém-'--éff?& «  Gotujemy do miekkosci, nastepnie wyjmujemy kurczaka,
P warzywa miksujemy, a nastepnie przecieramy przez sitko.
/‘ﬁfg_ 2 ’d - Tak przygotowang zupke doprowadzamy do wrzenia, dodajemy
3 858 N . $mietanke oraz Delikatnego kurczaka Gerber.
M et «  Zupke doprawiamy do smaku i dodajemy pokrojone
%;,_;',_.;- £ w drobng kostke ugotowane mieso z kurczaka oraz sparzone
i pokrojone w kostke obrane jabtka i sliwki.

+  Zupke podajemy posypang migzszem z uprzednio wysuszonej
i rozdrobnionej butki.

. ! %i p > Uwaga! Calg zupke mozemy zmiksowac i podaé mtodszym

dzieciom, w wieku 6 miesiecy.



